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BEYAZ GIKOLATALI NESKAFELI KEK

1 corba kasigi margarin

3 adet yumurta (sUslemek icin)

2 su bardagi toz seker

Yarim agy bardagi renkli sekerleme
1 su bardagi soguk su

2 ¢orba kasigl neskafe

200 gram eritilmis margarin

3 su bardagi un

1 paket kabatma tozu

100 gram beyaz ¢ikolata

Yumurta ve tozsekeri mikserle iyice ¢irpin 1 su bardagi soguk suda erimis neskafe ve margarini yumurtali
karisima ekleyip ¢irpmaya devam edin. Elenmis un ve kabartma tozunu ilave edip iyice karstirdiktan sonra
yaplanmig kek kallbina bosgaltin. Hamuru énceden isitilmig 170 derece firinda 30 dakika pigirin. Sos i¢in gikolata
ve margarini bir kaba koyun. Benmari usull eritip servis tabagina aldiginiz kekin tizerine bogaltin. Uzerine renkli
sekerlemelerle susleyip, dilimleyerek servis yapin.
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