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BEYAZ CIKOLATALI MUS

2 adet yumurta

225 gr beyaz cikolata
225 ml krema

1 yemek kagigi toz seker
Y2 cay kasi§i tuz

4 adet gilek

1 fincan Antep fistig

1 yemek kagigi margarin

Cikolatay kiiglik pargalara béliin ve cam bir kasenin icine alin.

Ici sicak su dolu tencereye kaseyle birlikte yerlestirip eriyinceye kadar bekletin.

Yumurtalarin sarilarini ayri bir kaseye alin.

Uzerine seker ve yagi ekleyip mikserle ¢ipin. Eriyen gikolatayr yumurtali karigsima ekleyip karigtirin.

Ayri bir kasede kremayi katilagincaya kadar ¢irpin ve ¢ikolatall karigimi Gzerine ekleyip karistirin.

Yumurta aklarini tuzla birlikte kdpUk haline gelinceye kadar ¢irpin ve karisima ekleyip fazla ¢irpmadan karigtirin.
Gilekleri yikayin ve ince sekilde dilimleyin. Muslari koyacagdiniz kuplara gilekleri dik bir sekilde
dizin.Hazirladiginiz muslari kuplara paylastin ve 2 saat buzdolabinda bekletin. Soguduktan sonra antep fistiklari
ile susleyerek servis edin.
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