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BEYAZ CIKOLATALI MUS (FRANSA)

MALZEMELER

1 su bardagi Sivi Krem Santi- St Kremasi
2 cay kasigi gulsuyu

3 corba kasigi Tereyagii

200 gram eritilmis beyaz cikolata

2 adet yumurtanin aki

YAPILIS TARIFI

Yumurta aklarini, iyice sertlesip, kar gibi olana dek cirpin. BlyUk, baska
bir kasede benmari usuli eritilmis beyaz ¢ikolatayi ve oda sicakligindaki
tereyagini krema gibi olana ve soguyuncaya dek ¢irpin. Soguttugunuz
karisima sirasiyla Uzerindeki tarife gére hazirlanmis Sivi Krem Santi - Stt
kremasini, gllsuyunu ve yumurta aklarini ilave edin. Malzemeler

Ozlesene dek Kkaristirin. Musu, 6 ayri kup bardagina doldurun.
Buzdolabinda sogutun. Soguyan muslarin tGzerine, eritilmis bitter ¢ikolatayi
esit sekilde paylastirarak, servis yapin.
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