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BEYAZ GIKOLATALI KURABIYE

125 gram tereyagi

100 gram pudragekeri

1 adet yumurtanin sarisi
Bir buguk su bardagi un
1 paket vanilya

Uzeri igin:

80 gram beyaz cikolata

Tereyagl, pudrasekeri, yumurta sarisi, un ve vanilyayi karistirip yogurun ve ele yapismayan bir hamur elde edin.
Hamuru 20 dakika Uzeri kapali olarak dinlendirin. Daha sonra merdane ile 1 cm kalinlidinda agin. Agtiginiz
hamurdan yuvarlak bir kalip ile halkalar kesin ve yagli kagitla kaplanmis firin tepsisine dizin. Onceden isitiimig
170 derece firinda Gzerleri pembelesene dek pisirin. Ayri bir yerde beyaz ¢ikolatayl benmari usull eritin. Soguk
kurabiyelerin Uzerine sirip, diledidiniz sekilde susleyerek servis yapin.
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