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BEYAZ CIKOLATALI KESTANELI PASTA

1 adet kakaolu hazir kek

250 gram kestane puresi

1 paket krem santi

1 su bardag st

2 paket 80 gramlik beyaz gikolata
Keki 1slatmak igin:

2’ser tatl kasiJi tozseker ve nescafe
1 su bardag ik sit

Sislemek icin:

Yarim paket bitter ¢ikolata

2 dal nane yapragi

2 corba kagsigi kiyilmig antepfistig
Gl yapraklari

Seker ve nescafeyi sutle karistirip kekin iki pargasini da islatin.

Kekin alt parcasini servis tabagina alip Gzerine kestane puresini strdn.

Diger parcayi Uzerine kapatin.

Krem gantiyi sutle ¢irpin.

Beyaz cikolatalar benmari usull eritip krem santi ile karistirin ve kekin tzerine surun.
Bitter ¢ikolatay: eritip bir firga yardimi ile nane yapraklarina sdrdin.

Buzdolabinda dondurduktan sonra yapraklar ¢gikolatadan ayirin.

Hazirladiiniz gikolatadan yapraklari pastanin tzerine yerlestirin.

Antepfistigini serpin.

Gul yapraklari ile stsleyerek servis yapin.
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