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BEYAZ GIKOLATALI KEK

200 Gr Sana Hamurisi
3 Adet yumurta

1 Paket vanilya

1 Tath Kagi§i targin

1 Su Barda@i damla c¢ikolata
1 Su Bardag st

3 Su Bardagi un

1 Su Bardag toz seker
1 Tath Kagigi nescafe
1 Paket kabartma tozu
2 Paket beyaz ¢ikolata

Bir kabin icinde yumurtalarla sekeri iyice ¢irpin.Daha sonra i¢ine sit ve sana yadi ekleyip karistirin. Karigsima un,
kabartma tozu, targin, nescafe ve vanilya ekleyip karigtirmaya devam edin. En son damla ¢ikolatalari ilave edip
karistinin ve hamuru yaglayip unladiginiz kek kalibina bogaltin. Keki énceden isitilmis 180 dereceli firinda pisirin.
Ayri bir yerde beyaz ¢ikolatayr benmari usull eritin.Kek pistikten sonra kaliptan ¢ikarin ve tizerine eritilmis
cikolatayi strtn.

© lezzetler.com tarif no:78498 « adi:Beyaz Gikolatali Kek « gonderen:damak ¢atlatan « indirme tarihi:06.04.2025 - 21:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/beyaz-cikolatali-kek-vt57972
http://www.tcpdf.org

