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BEYAZ CIKOLATALI KAYISILI BROWNIE

75 gr tereyagi

300 gr beyaz cikolata

90 gr pudra sekeri

3 adet yumurta

2 tatl kagig vanilya

300 gr kayisi

1 adet portakalin kabugu
200 gr un

1 yemek kasig portakal suyu

Tereyag! ve beyaz cikolatay kiiglik kiipler seklinde kesin. Cam kase igine alin. Kaseyi iginde kaynar su bulunan
bir tencerenin tzerine yerlestirin. Arada tahta kasikla karigtirarak erimeyi hizlandirin. Yumurtalari, pudra sekeri,
un ve vanilyay hamur ¢irpma kabina alip ¢irpin. Kiip dogranmig kayisi, portakal kabugu ve suyunu ekleyip
karistirmaya devam edin. Tereyagl beyaz cikolata karisimini da azar azar ekleyip karistirin. Hazirladiginiz
hamuru yagh kagdit serili 28X20 ebatlarinda tepsiye aktarin. dnceden isitilmig 190 derece firinda 25 dakika
pisirin. Sogutup kare seklinde kesip servis yapin.
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