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BEYAZ GIKOLATALI KAPKEK

https://yemek.name

160 gram tereya@i veya margarin (Oda sicakliginda)
100 gram Kuvertlr Beyaz Cikolata (Eritilmis halde)
3/4 su bardagdi toz seker

3 adet yumurta beyazi

1 + % su bardagi un

Bir ¢cimdik tuz

1 cay kasigdi vanilya aromasi

1 cay kasigi hamur kabartma tozu

Y2 su bardagi sit

Sislemek icin;

Krema

Firin 175 derecede 6n 1sitma yapllir. ]

Mikser ile oda sicakligindaki tereyad veya margarin ile seker krema kivamina getirilir. Igine ertilmis beyaz
cikolata ilave edilir.

Kuru malzemeler olan un, hamur kabartma tozu ve tuz bir kapta, st diger bir kapta hazirlanir. Bu karigimin icine
ilk once undan baglamak (zere 3 seferde, st ise 2 seferde dokiilir. Kisacasi malzemelerin miksere katiima
sirasi un-sutun-sut-un seklinde olacaktir.

Ayri bir kapta yumurta beyazlari kar haline getirilir ve 2 seferde unlu karigimin igine konarak, ¢ok fazla
karnstirmadan hamura yedirilir.

Muffin kalibina yerlegtirilen kagit kaselerin igine bu karigim paylastirilir. Ve 6n isitmali firnda 20 dakika pigirilir.
Sdresonunda firndan ¢ikarilir. Sogumasi igin tel 1izgaraya alinir.

Cirpllan krema ve seker hamurundan hazirlanmig suslerle dekore edilir. Servise hazirdir.
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