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BEYAZ GIKOLATALI GULLAC

Gullag igin:

5,5 su bardagi sit

1 su bardagi toz seker

Yarim su bardag pudra sekeri
50 gram beyaz ¢ikolata

Yarim ¢ay bardagi stt kremasi
500 gram gillag yapragi

1 cay bardagdi nar tanesi

1 cay bardagi ince kirilmig ceviz
1 cay bardagi antepfistigi

1-2 yemek kasigi gul suyu
Servis igin:

Taze nane yapraklari

1 cay bardagi toz badem

1 paket cikolatal sos

2,5 su bardagi sit

Suti bir sos tenceresine aktarin. Kaynayinca ocaktan alip seker, pudra sekeri ve gul suyunu ekleyip karigtirin.

linmaya birakin.

Cevizleri ve Antep fistiklarini bir kapta harmanlayin. Gullag yapraklarinin yarisini teker teker tepsiye serin ve her
katina siit seker karigimindan gezdirin. Bagka bir sos tenceresinde kalan sti 1sitin, ocaktan alip beyaz
cikolatayi karistirarak i¢inde eritin. lininca hazirladiginiz gullag yapraklarinin tizerine yayarak sirtin. Uzerine
Antep fistigi ve ceviz karisiminin dértte Gglni serpin. Tekrar kat kat gillag yapragini sit ve seker karigimi ile
Islatarak Uzerine yerlestirip kapatin.

Buzdolabinda 1 saat soguttuktan sonra en Uste kalan ceviz ve Antep fistiklari, nar taneleri ve toz badem
serpistirin. Hazir gikolatall sosu paketteki tarife uygun olarak pisirip tabagdin kenarlarina gezdirin. Gillaci soguk

servis edin.
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