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BEYAZ CIKOLATALI GULLAC

Gullag igin:

5 %2 Su Bardag@i Siit (1100ml)

1 Su Bardagi Toz Seker (175g)
2 Su Bardagi Pakmaya Pudra Sekeri (859)
Beyaz Cikolata (50g)

2 Cay Bardag@ Sut Kremasi (50g)
Gullag Yapraklari (500g)

1 Cay Bardag@i Nar Tanesi

1 Gay Bardagi Ince Kirlmig Ceviz
1 Cay Bardagi Antepfistigi

1-2 Yemek Kasig Gilsuyu

Servis igin:

Taze Nane Yapraklari

1 Cay Bardagi Toz Badem

1 Paket Pakmaya Gikolatali Sos
2 2 Su Bardag@i Sit (500ml)

Suti bir sos tenceresine aktarin. Kaynayinca ocaktan alip, seker, Pakmaya Pudra Sekeri ve giilsuyunu ekleyip
karistirin. linmaya birakin.

Ceviz ve Antep fistiklarini bir kapta harmanlayin.

Gillag yapraklarini yarisina kadar, teker teker tepsiye serin ve her katina siit seker karisimindan gezdirin.
Bagka bir sos tenceresinde kalan sutl i1sitin, ocaktan alip beyaz ¢ikolatayi karistirarak igerisinde eritin. llininca
hazirladiginiz glillag yapraklarinin tizerine yayarak strdn.

Uzerine Antep fistigi ve ceviz karigiminin % Un0 serpistirin.

Tekrar kat kat glllag yapragini sut seker karigimi ile i1slatarak Gzerine yerlestirip kapatin.

Buzdolabinda 1 saat soguttuktan sonra en Uste kalan ceviz ve Antep fistiklari, nar taneleri ve toz badem
serpigtirin.

Pakmaya Cikolatall Sos[?u paketteki tarife uygun olarak pisirip, tabagin kenarlarina gezdirip, giillaci soguk
servis edin.
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