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BEYAZ GIKOLATALI CHEESECAKE

Malzeme:

300 gram kepekli biskivi
25 gram Teremyag

750 gram krem peynir

4 adet yumurta

250 gram toz seker

300 gram beyaz cikolata
Sosu l¢gin :

200 gram ahududu

100 gram toz seker

1 adet limon

2 adet anason

1 cay bardagdi ¢ekilmis badem

Firini 175 derede isitin. Biskuvilerle Teremyagdini mutfak robotunda ¢ekin. Bisklvileri kalibin dibine yayin. Bes
dakika kadar sicak firinda pisirin. Su dolu bir kabin icinde beyaz ¢ikolatayr benmari usull eritin. Gikolata erirken
200 gram tozseker, krem peynir ve yumurtalari iyice karigtirin. Erimis beyaz ¢ikolatayi bu karigsima ilave edin.
Kaliptaki biskivinin tGzerine peynirli karigimi agir agir dékin. Kasigin tersi ile tGzerini dizeltin. Kalibin Gzerini
aliminyum folyo ile sararak 150 derecede isitiimig firnda 35-40 dakika pisirin. Sos i¢in ahududu, 100 gram
tozseker, limon suyu ve limon kabugu ile yildiz anasonu kivam alincaya kadar kaynatin. Dilimleyerek sosla
servis yapin.
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