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BEYAZ CIKOLATALI CHEESECAKE

125 g beyaz c¢ikolata

1 paket labne peyniri

1 adet Keskinoglu yumurta sarisi
1 cay bardad seker

1 paket krem ganti

1 yemek kasigi toz jelatin

1 paket burcak bisk{vi

4 yemek kasigi tereyagd

1 su barda@i portakal suyu
1 yemek kasigi seker

1 tath kasidi misir nigastasi
4 adet karanfil

Bir tencerede yumurta sarisini, beyaz cikolatayi, ve sekeri pisirin. Pigtikten sonra icerisine toz jelatini, krem
santiyi ve labne peynirini ekleyip, 10 dakika kadar ¢irpin. Son olarak portakal suyu, seker ve tane karanfilleri ayri
bir tencerede 10 dakika kadar pisirin. Son olarak tane karanfilleri ¢ikartip , misir nisastasini ve tereyagini
karigimin igerisine ekleyin. Kivam alana kadar kaynatin ve diger karigimin igerine ilave edin. Biskivileri kirip
tereyagi ile birlikte rondodan gegirin. Yuvarlak pasta kaliplarinin igerisine yerlestirin. Uzerine hazirladiginiz
kremay! koyup, buzdolabinda bekletin ve istediginiz malzemeyle sisleyerek servis edin.
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