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BEYAZ GIKOLATALI BROWNIE

Firini 200° C[2lye 1sitin. Mutfak robotuna dograma bigagini yerlestirin. Findiklar irice dograyin ve ayri bir kaba
koyun. Gikolatalari sos tenceresinde parcalar halinde kirin ve hafifce kaynayan suyun oldugu bir tavanin Gizerine
yerlestirin. Cikolata erirken karistirin. Tereyagdini ve sekeri bir kapta ¢irpin. Kabin igine teker teker yumurtalari
kirin ve besleme tlpUnden, mutfak robotunu ¢alistirmaya devam ederek ekleyin. Daha sonra erimis gikolatayi ve
findiklari besleme tliplinden ekleyin ve birkag saniye karistirin. Daha sonra 3 parca halinde unu ekleyin. Son
olarak bir tutam tuz ekleyin ve daha plrizsiz bir hamur elde edene kadar birkag saniye daha karistirin. Hamuru
pisirme kalibina koyun ve 2 cm kalinliginda bir tabaka olacak sekilde yayin. Brownie[?lyi firnda 35 dakika pisirin.
Firindan kalibi ¢ikarin ve 10 dakika sogumaya birakin. Daha sonra brownie[?lyi karelere kesin (boydan boya
kesmeyin) ve tamamen sogumaya birakin. Igi yumusak ve sakiz gibi olurken digi kitir kitir olacaktir.
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