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BEYAZ GIKOLATALI BROWNIE

200 gram bitter ¢ikolata

2 ¢orba kasigi su

100 gram margarin

yarim su bardag toz seker

2 tath kasig vanilya

2 adet yumurta

1/3 su bardagdi un

150 gram beyaz ¢ikolata

2/3 su bardagi dogranmis findik

200 gram ince ince dogranmis bitter ¢ikolata, 2 ¢corba Kasigi su ve 100 gram margarini orta blyuklUkte bir
tencereye koyup karistirin. Kisik ateste gikolata ve margarin eriyene dek sirekli karistirarak pisirin. Toz sekeri
de ekleyip biraz daha karigtirdiktan sonra tenccreyi ocaktan indirin. Vanilya, 2 yumurta ve unu ayri bir kapta
karistinin. Bicakla beyaz ¢ikolatayi iri parcalar halinde dograyin. Beyaz gikolata ve iri iri dogranmis findig diger
cikolatall malzemeye ilave edin ve karistirin. Beyaz ¢ikolata erimeye baslar baglamaz karistirmay! birakip bu
karisimi unlu malzemeye ilave edin. Birkag kez karistirdiktan sonra hazirladiginiz hamuru 20-22 cm ¢apinda
hafifce yagladiginiz kek kalibina yayin. 35 dakika veya Uzeri sertlesinceye kadar brownie'yi pisirin. Soguduktan
sonra kek kalibindan cikarin.
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