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BEYAZ GIKOLATALI BROWNIE

250 gr.un

240 gr. bitter ¢ikolata

180 gr. tereyagdi

250 gr. seker

4 yumurta

1 su barda@i kiguk kinlmis beyaz gikolata
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi vanilya

Cikolata ve tereyagdini birlikte eritip ¢irpiciya koyun. Ayri bir kapta un, tuz, vanilyayi karistirin. Girpici ¢aligirken
sekeri ve yumurtalar ekleyin. Cirpma islemi devam ederken kuru karisimi ve beyaz cikolatayi da ekleyin. Kek
kalibina dékin. Daha 6nceden 180 derece isitilmis firinda 10-12 dakika pisirin, i¢i 6zellikle yumusacik
kalacaktir.
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