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BEYAZ GIKOLATALI BROWNIE

30 gr kakao

90 grun

200 gr bitter ¢ikolata, pargalara bélinmus
120 gr beyaz gikolata, pargalara bolinmus
120 gr Igim Tereyagi

150 gr seker

3 adet yumurta

1 cay kasigi vanilya 6z0tu

1/2 gay kagi§i tuz

igim Tereyagini bitter cikolata ile birlikte benmari usulii eritin. Seker ilave edin ve mikserle iyice girpin.
Yumurtalari teker teker ilave edip karistirmayi stirdirtin. Vanilya 6zitl ve tuzu ekleyin, yeniden karigtirin. Un ve
kakaoyu eleyerek karisima ilave edin.

Firin kalibinizi yaglayin, dibine ve kenarlarindan tasacak sekilde yanlarina yagl kagit déseyin. Brownie
karigsiminizin yarisini kalibiniza bogaltip beyaz ¢ikolata pargalarini Gzerine dékin. Kalan brownie karigimini da
Uzerine ekledikten sonra 6nceden isitilmig 180 derece firinda 35 dakika pisirin. Brownieyi ilik olarak dilerseniz
Uzerine ¢ikolata pargalari rendeleyerek servis edin.
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