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BEYAZ GIKOLATALI BROWNIE

3 adet yumurta (oda isisinda)

1 su bardagi esmer seker

Yarim su bardagi un

1 vanilya

2 tath kasig1 kakao

200 gr. tereyad

80 gramlik 2 paket bitter ¢ikolata
80 gr. beyaz cikolata

Yumurta ve sekeri kdpirene kadar ¢irpiyoruz. Tavada yagi eritip bitter ¢ikolatayi ekliyoruz ve iyice erimesini
sagliyoruz. Eriyen gikolatayl yumurtali harca yavas yavas karistirarak dokuyoruz. lyice karistirdiktan sonra
kakao, un, vanilyay: ekleyip spatula yardimiyla harca yediriyoruz. Daha sonra firini 180 derece fansiz ayarda
Isitiyoruz. Tepsiye yagli kagit serip harcin yarisini ddkiyoruz ve arasina beyaz cikolata dilimlerini rastgele
serpistiriyoruz. Uzerine malzemenin devamini déklyoruz. Firinda 20- 25 dakika pisiriyoruz.
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