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BEYAZ GIKOLATALI BROWNIE

100 gram tereyagi

290 gram bitter ¢ikolata
150 gram toz seker

3 yumurta

Bir ¢ay kasidi vanilya
150 gram un

Tuz

240 gram beyaz cikolata

Sos tenceresinde tereyagdini eritin ve Gzerine bitter ¢ikolatalari ilave edin. Ayri bir kabin icinde yumurtayi, sekeri
ve vanilyayl homojen bir kivama gelene kadar ¢irpin. Yumurtali karigsimin i¢ine az az ¢ikolata ve tereyagi
karisimini dahil edin ve karistinin. Karigsima unu ve tuzu da ekleyin ve plrizsiz kivam elde edene kadar
karnstinn. Kek kalibini yaglayin ve tizerine iki tane pisirme kagidi yerlestirin.

Karisimin yarisini kek kalibina dokiin ve beyaz ¢ikolatalari ilave edin. Kalan harci beyaz ¢ikolatalarin Gzerine
ekleyin ve spatula ile giizelce duzeltin. 150 derecelik firinda 25 dakika suresince kontrolll bir sekilde pisirin.
Arzuya gére dondurma veya gikolata sosu ile servis edin.
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