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BEYAZ CIKOLATALI BROWNI

260 gr beyaz cikolata

125 gr tereyag

1 bardak seker

160 gr un (1 +1/3 bardak kadar)
1 paket vanilya

1 tutam tuz

4 adet iri yumurta

50 gr iri cekilmis badem

Visneli sos igin:

150 gr dondurulmus visne

2 cay bardagi kadar su veya vishe suyu
1 paket meyveli sos

Tereyag ve ¢ikolatamizi benamaride eritiyoruz. icine sekeri ilave edip ¢irpiyoruz. Her seferinde 1 yumurta olmak
Uzere, yumurtalari ilave edip iyice karismalarini sagliyoruz. Elenmis kuru malzemelerimizi ve ¢ekilmis
bademimizi ilave edip, 20-22 cm&apos;lik kare kaliba (yuvarlak da olabilir) ddkip 175 derece isinmig firinda
asagi yukari 40 dk .kadar pisiriyoruz. Sogumaya birakiyoruz .

Biz bu arada sos malzememizi hazirliyoruz. Visnelerimizi kisik ateste ocaga koyup sulanmalarini saglyoruz.
Onun Uzerine 2 cay barda@i visne suyumuzu ilave edip kaynatiyoruz. Kaynadiktan sonra toz haldeki meyveli sos
posetini Uzerine ilave edip pisiriyoruz. Soguduktan sonra sosumuzu dilimlenmis browniemizin Uzerine gezdirip,
yaninda dondurmayla servis yapiyoruz.
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