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BEYAZ GIKOLATALI BROWNIE

3 adet yumurta

1 su bardagindan bir parmak eksik toz seker
1 su bardag st

Yarim su bardagi sivi yag

3 corba kasigl kakao

2,5 su bardagi un

4 corba kasigi ¢ikolata kremasi

1&apos;er paket vanilya ve kabartma tozu
3 corba kagi§i damla beyaz gikolata
Uzerine:

Rendelenmis beyaz ¢ikolata

Yumurta ve sekeri kdpuk halini alana kadar ¢irpin. SUt, sivi yag, kakaoyu képuk halini alan karigima ekleyin ve
karigtirin. Unu, kabartma tozunu ve vanilyay! da karigima eleyin ve karigim hazir olana kadar ¢irpin. Yaglanmig
dikddrtgen firin kabina énce kek karigiminin yarisini dokin. Uzerine siirdlebilir gikolata kremasini yayin ve geri
kalan karigimla tzerini kaplayin. Beyaz damla gikolatay: hafif unlayin ve hamurun tizerine serpistirin. Onceden
isitilmig 180 derece firinda 25 dakika pisirin. Uzerine rendelenmis beyaz ¢ikolata serpip, dilimleyin ve servis
yapin.
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