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BEYAZ GIKOLATA VE FRAMBUAZ SOSLU PROFITEROL

Hamuru icin:

1 su bardagi su

1/3 paket margarin

1 su bardagindan bir parmak eksik un
4 adet yumurta

2 yemek kasigi kakao

Muhallebi igin:

1,5 litre sut

6 yemek kasigi un

2 yemek kasigi bugday nisastasi
3 adet yumurta sarisi

115 gr margarin

1 paket vanilya

1,5 paket kremsanti

Beyaz Cikolata Sos igin:

1 paket beyaz cikolata

1 kutu krema

100 gr Frambuaz sosu

Hamur igin suyu tencereye koyun ve ates Uzerine yerlestirin. Yagini koyup sicak suyun icinde erimesini saglayin.
Ardindan kakaoyu ekleyin ve unu ekleyip ¢irpici ile ateg Gizerinde hizli hizli girpip kaynatin.

Suyunu ¢ekince ocagin altini kapatin. UstinG 6rtlin ve bir kenarda sogumaya birakin. Sojuyan hamura teker
teker yumurtalari ekleyip karigtirin.

Bir cay tabagina yad koyun dnce elinizi hafif yaglayin sonra elinizle hamurdan alip yuvarlaklar yapip yagh kagit
serilmis firin tepsisine yerlestirin. 160 derece firinda hafif kizarana dek pisirin. Firini kapatin agzini hafif aralayin
ve firn iginde tepsiyi birka¢ dakika bekletin.

Muhallebi icin kremsanti hari¢ bittin malzemeleri karistirip pisirin. Ocaktan aldiktan sonra vanilya ve kremsanti
ekleyip mikserle ile 5 dk. ¢irpin ve muhallebinin yarisini bir kenara ayirin.

Bir tencerede krema ve beyaz gikolatayi eriyene kadar karigtirin ve ayirdiginiz yarim muhallebiye ekleyip
mikserle ¢irpin. Bir kenarda arada bir karistirarak Gzerinin kabuk tutmamasini saglayin. )
Profiterol toplarini ortadan kesin yada siringa ile iglerini muhallebi ile doldurup servis tabagdina dizin. Uzerine
beyaz cikolata karigimli sosu yayip buzdolabinda sogutun. servisten énce Frambuaz sosu ve beyaz cikolata
sosu ile sUsleyip servis yapin.
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