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BEYAZ GCIKOLATA TOPLARI

https://www.elele.com.tr

200 ml krema

1/2 su bardagi pudra sekeri

1 su bardag st tozu

1 paket vanilya

3.5 su bardag@i hindistancevizi
100 g beyaz cikolata
Hindistancevizi

Kremayi buzdolabinda soduttuktan sonra genis bir kaseye alin. Pudra sekerini ilave edip ¢irpin. Sit tozu, vanilya
ve Hindistan cevizini ilave edip hafif akiskan kivamli bir karisim olacak sekilde karigtirin. Karisimi buzdolabinda
iki saat kadar bekletin. Beyaz gikolatay! benmari usull eritin. Hindistan cevizli karisimi buzdolabindan ¢ikarip
erittiginiz beyaz gikolatayi ekleyin. Hargtan ceviz blydkliginde pargalar kopartip elinizle yuvarlayin ve
hindistancevizine bulayin. Kiigik kagit kaliplara yerlestirip buzdolabinda bir saat daha dinlendirip servis yapin.
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