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BEYAZ GIKOLATA SOSLU VE MUZLU KEK

https://www.elele.com.tr

250 gr tereyagi

4 yumurta

220 gr toz seker

1 cay kasigi vanilya esansi
250 gr kek unu

80 ml stt

Krema igin:

140 gr krem peynir

100 ml krema

85 gr yumusatilmig tereyag
250 gr pudra sekeri

2 tatl kasigi vanilya

Uzeri igin:

1 muz

Beyaz cikolatali sos i¢in
250 ml krema

125 gr beyaz gikolata

1 cay kasigi vanilya esansi

Beyaz cikolatali sos igin, krema ve beyaz gikolatayi kiiglk bir tencerenin igine alin. Kisik ates Uzerinde ¢ikolata
eriyene kadar tahta kagsikla karigtirin. Tencereyi ocaktan alip vanilya esansini ekleyip karigtirin. Sosu ilinana
kadar arada karigtirin. Kek katlari arasina sireceginiz krema igin, krem peynir, tereyadi ve kremay! bir kaba alip
mikserle ¢irpin. Pudra sekerini azar azar ekleyip ¢irpmaya devam edin. Vanilyayi ilave edip 2 dakika daha
¢irpin. Kremayi buzdolabina alip sogutun. Oda isisinda yumusatiimig tereyagi, seker ve vanilyayi biyUk bir
kaseye alip mikserle ¢irpin. Yumurtalari teker teker ekleyip ¢irpma islemine devam edin. Elenmis un ve sitd iki
kerede karigima ekleyip mikserle ¢irpin. Harci igi yaglanmig 20 cm gapinda kelepgeli kek kalibina doldurun.
Onceden isitilmis 180 derece firinda 30 dakika pisirin. Keki firindan alip sogutun. Keki enine dért pargaya kesin.
Kek katlarinin arasina kremayi paylastirip stiriin. En Ust kata uzun, ince dilimlenmis muz dilimlerini dizin. Beyaz
¢ikolata sosunu muz dilimlerinin Gzerine gezdirip servis yapin.
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