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BEYAZ CIKOLATA SOSLU GILEKLI DONDURMA

https://www.elele.com.tr

Dondurma igin:

1 bardak hazir kivamli sos

1 bardak sut

1 bardak taze krema

3 yemek kagigi koyulastiriimig st
4 cay kasigi kiraz regeli

1 bardak taze kiraz, ¢ekirdekleri ¢ikariimig
Gikolata sosu igin:

200 gr beyaz cikolata

1 bardak taze krema

3/4 bardak hazir kivamli sos

12 adet makaron

Dondurma i¢in kivamli sosu, sut, krema ve koyulagtiriimig sutd ¢irpin. Dondurma makineniz varsa karigimi
cektirin. Yoksa blender ile iyice karistirin. Dondurmakarigimini gektirdikten sonra kiraz regeli ve taze kirazlar da
karigsima ilave edin. Ardindan bir kaba alarak dondurucuda gece boyu bekletin. Gikolata sosu igin gikolata ve
kremay! birlikte eritin. Atesten alin ve kivamli sos ile karistirin. Sundae[?]leriniz i¢in her dondurma kupuna birkag
dondurma topu bélustirin. Uzerlerine makaronlari yerlestirip sicak sos egliginde servis edin.
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