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BEYAZ CIKOLATA DOLGULU CUPCAKE

Keki igin:

2 yumurta

3/4 su bardagi sut

1 yemek kasigi yogurt
150 mililitre sivi yag

2 limonun kabugu

1,5 su bardagi toz seker

2 yemek kagsidi limon suyu
2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Beyaz cikolata dolgusu igin:
150 mililitre krema

200 gram beyaz cikolata
Kremasi igin:

250 gram pudra sekeri
125 gram tereyagi

1 yemek kasigi limon suyu
1 limonun kabugu

1 yemek kasigi sut

Finninizi dnceden 180 derecede 1sitin ve muffin kaliplariniza kagitlarinizi yerlestirip hazir bekletin. Rendelediginiz
limon kabugunu, toz sekerle birlikte ovalayin ve tizerine yumurtayi ekleyip krema kivamina gelene kadar ¢irpin.
Uzerine limon suyunu, sitl ve sivi yagi ekleyip karistirmaya devam edin. Homojen bir kivam elde ettiginizde unu
ve kabartma tozunu ekleyip bir mikserle iyice karistirin. Bu karigimi esit bir sekilde muffin kaplarinin igine
doldurun ve isittiqiniz firinda 30 dakika kadar pigirin.

Beyaz cikolata dolgusunu hazirlamak igin beyaz ¢ikolatalarinizi kirip sicak su dolu bir kabin igine yerlestirdiginiz
bir kapta eritin. Kremay! ekleyin ve iyice karistirip buzdolabinda saklayin. Pigirdiginiz kekleri sogumasi igin oda
sicakliginda bekletin ve soguduktan sonra orta kisimlarini bir bigak yardimiyla agip igine bu beyaz gikolata
karigimiyla doldurun. Uzerine ¢ikardiginiz kek parcalarini kapatin.

Bagka bir yerde pudra sekeri ve limonu karistirin Gzerine sit ve taze sikilmig limon suyunu eklediginiz kremayi
yUksek devirde mikserde karistirin. Buzdolabinda kisa bir sire beklettikten sonra krema torbasina doldurup
cupcake[?lerinizin izerine sikin.

- .‘ .

-({

-



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/beyaz-cikolata-dolgulu-cupcake-vt105310
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/beyaz-cikolata-dolgulu-cupcake-144388.jpg

© lezzetler.com tarif no:144388 « adi:Beyaz Cikolata Dolgulu Cupcake * génderen:mustafa b. « indirme tarihi:28.03.2024 - 15:23


http://www.tcpdf.org

