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BEYAZ BUYU

https://www.sabah.com.tr

1 su bardag@i findik

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

2 su bardadi misir gevregi

1 cay bardagi piring patlagi veya yulaf ezmesi
1 tath kasidi vanilya

2 corba kagigi un

Uzeri igin:

2 paket (80&apos;er gramlik)beyaz ¢ikolata

Findidi yapismaz ylizeyli bir tavada hafif pembelesene kadar kavurun. Soguduktan sonra kirik piring tanesi
bilyUkliginde olacak sekilde robottan gegirin. Derin bir kasede yumurta ile toz sekeri ¢irpin ve robottan
gecirdiginiz misir gevregini ekleyin. Findik, piring patlag! veya yulaf ezmesi ile vanilyayi da ilave ettikten sonra
tim malzemeyi karistinin. Karigimdan birer ¢corba kasigi alip, unlanmis tepsiye araliklarla dizin. Onceden isitilmig
180 derece firinda Gzeri hafif pembelesene kadar pisirin. Kurabiyeler soguduktan sonra Uzerine benmari usull
eritilmig beyaz ¢ikolatay1 gezdirin ve soguduktan sonra servis edin.

© lezzetler.com tarif no:160214 « adi:Beyaz Blyl « génderen:Gl « indirme tarihi:08.04.2025 - 02:23


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/beyaz-buyu-vt113670
https://www.sabah.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/beyaz-buyu-160214.jpg
http://www.tcpdf.org

