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BEYAZ BISKUVI

Turk Kadininin Tath Kitabi
Tarkiye Seker Fabrikalari Genel MUdurlGgi 1966

225 g Sana (11 ¢orba kasig)
275 g Un (5.3/4 fincan)

3 tane Yumurta

250 g Pudra Sekeri (10 fincan)
1 kahve kagsi§i Vanilya tozu

Genisce bir tepsiye, 275 g Un (5.3/4 fincan) eleyerek ileride kullanmak (zere bir tarafa birakiniz.

Diger taraftan, iginde; ilikga bir yerde birakilarak gevsetilmis 225 g Sana (11 ¢orba kasidi) bulunan bir tencereye
250 g pudra sekeri (10 fincan) eleyiniz ve yagin rengi acilincaya kadar tahta bir kagikla karigtirmak suretiyle yag
pomat haline getiriniz.

Sonra ela bu mahldta; 3 tane yumurtayi teker teker ilave edip, karigtirarak btiin yumurtalar yediriniz.

Bilahare karistirmaya devam ederek, bir tarafa birakmis oldugunuz: 275 g un (5.3/4 fincan) ve 1 kahve kasiJi
vanilya tozunu da ilave ettikten sonra hepsinin birbirleriyle hallolmasini temin ediniz.

Muteakiben hazirlamis oldugunuz bu hamuru, sikma enjektérine koyarak firin tepsisine bir parmak
uzunlugunda aralikli gubuklar halinde sikiniz.

Tepsi hazirlaninca, kizgin 1sidaki firina striiniiz ve yarim saat kadar kizartiimasini muteakip firndan ¢ikartiniz,
sogutunuz ve servis yapiniz. (Kizartma middetini biskivilerin alacaklar pembemsi renk ile ayar edebilirsiniz.)
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