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BEYAZ BISKUVI

Malzemesi:

4 adet yumurta aki

4 adet yumurta sarisi
225 gr. pudra sekeri
1 tutam tuz

300 gr.un

2 tath kasigi un

Hazirlanisi:

Finn tepsisinin Gzerine biraz un ekin. Yumurta sarilarini pudra sekeri ile birlikte, malzeme kdpik halini alincaya
ve rengi beyazlagincaya kadar ¢irpin. Yumurta aklarini da ayri bir yerde ¢irpin ve pudra sekerli karigsima ilave
edin. Unu eleyin. Hemen yumurtali malzeme ile karistirin. Malzemeyi bir naylon torbaya koyun. Torbanin ucunu
kesin ve malzemeden kiguUk pargalari, unlanmis tepsiye sikin. Tepsiye koydugunuz hamurlar battin gece
bekleterek kurutun. Ertesi gin firnin Ust rafinda 20 dakika pisirin. Soguduktan sonra servis yapin.
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