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BEYAZ BARBUNYA (ANTALYA)

1 kg beyaz barbunya

4 adet domates

Y2 su bardagi zeytinyagi
1 biyUk kuru sogan

2 dig sarimsak

1 kesme seker

2 cay kasigi tuz

3 dal maydanoz

Barbunyalar ayiklanip yikanir. Zeytinyag tencerede isitilip, soganlar kavrulur. Soyulup dogranmis domateslerin
yarisi konur. Barbunyalar ilave edilir, kalan domatesler barbunyanin tizerine dékulir. Sarimsak, tuz, karabiber
ilave edilerek, 30 dakika kisik ateste pisirilir. Uzeri maydanoz ile sislenir ve soguk olarak servis edilir.
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