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BEYAZ BAKLAVA (ZONGULDAK)

Zonguldak il Kiiltiir ve Turizm Midurliigi

500 gram un
500 gram sit

6 kaslk nisasta
2 yumurta

750 gram seker
250 tereyagdi
Serbet igin:

3 bardak su
750 toz seker

Un, bir adet yumurta, sit ile baklava hamuru yapilir.

Ayrica Ug bardak sit, U¢ kasik nisasta ve bir cay bardagi seker ile koyu bir muhallebi pisirilir, soguyunca iki
yumurta aki ve bir adet sarisi ilave edilir.

Baklava hamurundan ince yufkalar acilir, arasi yaglanir.

iki adet yufka seritler halinde kesilir, birer kasik muhallebi koyarak muska seklinde sarilir, tepsi bu sekilde dizilir,
Uzeri yaglanir.

Firnnda pigirilir, soguk serbet dokulUr.
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