BEYAZ BAKLAVA (ZONGULDAK)

https://www.kulturportali.gov.tr

3 yumurta

3 corba kasigi yogurt
Yarim litre st

100 gr margarin
Ceviz igi

1 paket nigsasta unu
1 adet limon
Serbeti icin;

3 kg seker

2ltsu

1 adet limon suyu

Yukaridaki malzemeler karistirildiktan sonra, un koyularak ele yapismayacak kivamda bir hamur elde edilir.
Hamur 55 adet parca yapilarak, bezleri arasina 15-20 dakika dinlenmesi igin birakilir daha sonra oklava ile
Uzerine nigasta serpilerek yufka biyUkluginde agilir. Agilan yufkalar hafif kurutulur. BlyUk bir tepsinin alti
yaglanir. Kuruyan yufkalardan 5 tanesi tepsiye konur tizerine dévulmis ceviz serpilir. 54 adet beze bitene kadar
bu islem tekrarlanir. Daha sonra tepsideki yufkalarin Gzerine kalan 1 adet beze agilarak kurutmadan yerlegtirilir.
Hamur, bigakla baklava sekli verilerek kesilir, Gzerine eritiimis margarin karisimi kagikla serpilir. Firnda gok
kizarmadan pisirilir. Hafif ik iken serbeti dokulir. Bdylece beyaz baklava hazirlanmig olur.

Not: Serbet kaynarken sekerlenmemesi igin gok az tuz ilave edilir.
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