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BEYAZ BAKLAVA

Necip Usta

13 adet 50 santim ¢apinda baklava yufkasi

1 kg. stizme yag (el dayanir hararette)

Harcr:

250 gr. ¢ekilmis fistik

50 gr. pudra sekeri (1/2 kahve fincani su ile karistirilip nemlendirilmis)
Surubu:

1,500 gr. seker

750 gr. su

1/2 kahve kasigi limon tuzu

Surup malzemesini beraberce 2 dakika kaynatiniz. Baklava hamuru hazirlayip agarak 13 yufka olarak mermerin
Uzerine seriniz. Tepsiyi kalip gibi yufkanin Gzerine kapatip, tepsi biyukliginde yufkayi kesiniz. Tepsi
blyUklugindeki yufkalar teker teker Ust Uste gubuga sarip hafif rutubetli bir bezin altina koyunuz. Geride
¢ember halinde kalan yufkayi karsilikl ortadan kesip dort pargaya ayirdiktan sonra 3 pargasini Ust tste ve bir
parcasini ayri olarak rutubetli bir bezin altina koyunuz ve tepsinin altina hafif yagladiktan sonra ¢ parca Ustlste
koydugunuz yufkadan teker teker muntazam olarak bir sira tepsinin kenarlarindan ikiser parmak disar tagirarak
tepsinin altina diziniz ve her dizis tamamlaninca bir firca ile yagmur yadar gibi yagd serpiniz ve kalan yufkalari da
ayni sekilde dizip yag serptikten sonra hazirlamis oldugumuz fistigi misavi sekilde tzerine yayiniz ve tepsinin
kenarlarindan sarkan hamurlari da fistigin Gzerine deviriniz. Parga olarak ayirdiginiz bir par¢ca hamurun hepsini
teker teker hi¢ yag serpmeden fistigin Uzerine diziniz ve tekrar yag serpip oklavaya sartlginiz yufkalari da teker
teker yag serperek dizip en Ustiind yaglamayiniz ve bir bicagin tersi ile bakla-vanm kenarlarmi tepsinin i¢
kenarindan agaglya bastirdiktan sonra, keskin bir bigakla, arzu ettiginiz sekilde kesip yagini Gizerine dikkatlice
dokerek firina surtindz. Uzeri beyaz kalmak sartiyla pisirip yagini siizdiriip hemen surubunu kaynar olarak
dékiniz ve soguyunca servis ediniz.

Fotograf "Goksen" tarafindan gonderildi. 14.12.2015
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