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BEURRESALE COOKIES

1 Paket Sana Hamurisi
1 Bardak pudra sekeri
3 Cay Kagidi tarcin

1 Adet yumurta

3 Bardak un

1 Adet vanilya

1 Cay Bardagi nisasta
1 Cay Kasigi zencefil
1 Bardak Sut karameli
1 Adet kabartma tozu
1 Cay Kasigi karanfil

Sit kremasi i¢in sitl, kremayi ve sekeri bir tencereye alin ve tel ¢irpici ile karistirip bir tasim kaynatin. Tencereyi
ocaktan alip karbonati yavas yavas ekleyin. Bunu yaparken sut kdpuklenip kabaracaktir, karistirmaya devam
edin. Birka¢ dakika sonra normale dénecektir. Tencereyi tekrar ocaga alip 1,5 [?] 2 saat kadar arada karigtirmak
suretiyle kaynatin. Sttln rengi yavas yavas turuncuya ve sonunda da karamele dénmeye baglar. Cirpiciyla
hizlica karistirip ocaktan indirin ve sogumaya birakin. Soguyunca yine birka¢ dakika ¢irpin ve cam bir kavanoza
aktarin. Bu sekilde hazirladiginiz siit karamelini buzdolabinda 1 ay kadar muhafaza edebilirsiniz. Kurabiye
hamuru icin oda i1sisindaki SANA MARGARIN ve un digindaki tiim malzemeleri bir karistirma kabina alin.
Homojen bir karigsim haline gelince kontrolll olarak azar azar ununu ekleyin. Hamuru purtizsiiz bir kivam alana
dek yogurun. Streg bir folyoya sarip yarim saat kadar buzdolabinda bekletin. Buzdolabindan ¢ikardiginiz hamuru
nisasta serpistirilmis bir tezgahta merdane yardimiyla 1 cm kalinhginda acin. Dilediginiz sekillerde kurabiye
kaliplariyla sekil verip yagh kagit serilmis firin tepsisine yerlestirin. Tim hamura sekil verip énceden isitilmis 180
derecede firinda 15 dakika kadar pigirin. Pigen kurabiyeleri firndan alin ve soguduktan sonra bir bigak
yardimiyla aralarina hazirladiginiz sit karamelini strtip iki kurabiyeyi birbirine yapistirin. Uzerine pudra sekeri
serpistirip servis edebilirsiniz.
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