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BESLEYICIi KEK (12 AY)

200 gr tereyadi (yumusatilmig ama erimis degil)
15 gr tereyagi

1 fincan toz seker

4 yumurta

2 bardak un

1 paket maya

1 paket vanilya sekeri

1 limon ve rendelenmis kabugu

1 ki¢ik fincan sut

BuyUk bir kase icinde, seker, sekerli vanilya ve yumusak tereyadini ekleyin ve birlikte homojen olana kadar
karistinin. Sonra yumurtalari birer birer kirin. Simdi unu kaseye azar azar ekleyerek karistirin. Bu hamur
agirlasinca situ ekleyin. Ayri bir yerde unla mayayi karistirin yavags yavas karisima ekleyerek karistirin. En son
rendelenmis limon kabugdunu ekleyin. Hamur pirizsuz bir sekil alinca, yereyagi ile iyi yaglanmig bir delikli kek
kalibina dékin. Keki 6nceden isitilmig 180° C derece firnda 20 dakika pisirin. Bebeginize yedirin.

Not: Hamurun yarisina kakao ekleyerek 2 renkli kek de yapabilirsiniz.
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