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BESINLERIN DONDURULARAK SAKLANMASINDA
DIKKAT EDILECEKLER

Dondurma igleminde énce su hususlar g6z 6ntinde bulundurulmaldir;

Dondurma isleminde kullanilacak geregler temiz olmalidir.

Dondurulacak yiyecek maddeleri kaliteli, taze ve kdrpe olmalidir. Yiyecekle ailenin gunlik ve 6gunltk
gereksinimine gére porsiyonlara ayrilarak paketlenmelidir.

Besin maddeleri kisa surede tlketilecek bile olsa, hava gecirmeyecek bigcimde paketlenmelidir.

Yeni yiyecekler depolanirken, eskilerle temas ettiriimemeli, saklama siresi derin dondurucunun kapag! icindeki
gizelgeye gore uygulanmalidir.

Buzlari ¢dzilen yiyecekler derhal kullaniimali, artan yiyecekler tekrar dondurulmamalidir.

Dondurulmus kaliteli bir gida Gretimi, kullanilan ham maddenin bir¢ok niteliklerine, uygulanan 6n islemlere,
dondurma yéntemine, depolama kosullarina ve ¢6zme gekline baglidir.

Kalite Gzerine en etkili faktér hammaddedir. Islenmis Urlnler icinde tazesine en yakin dzellikte olanlar
dondurulmus Urtnlerdir.

Yani dondurulmus bir Griinden daha iyisi ancak tazesidir.
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