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BESAMELLI TAVUK

Selin Kutucular

3 Adet Kemikli Tavuk Kalgasi
4 Corba Kasigi Un

125 Gr. Tereyad!

1 Gorba Kasigi Aygicek Yagi
1 Tath Kasig Tuz

1 Cay Kasigi Karabiber veya beyaz biber
1 Lt. Sit

150 Gr. Taze Kasar Peyniri
100 Gr. Bezelye

1 Adet Havuc

1 Adet Sogan

Tavuklari 1 sodan ve 1 tath kasigi tuz koyarak tavuklarin tGzerine ¢gikacak kadar su ile haslayalim ve kiiguk
parcalara ayiralim. Hagladigimiz bezelye ve havugla karistiralim. Unu yag ile ayr bir tencerede renginin
dénmemesine dikkat ederek kavuralim. Tuzunu biberini katalim. littiginiz sGtl azar azar ilave ederek igine
katalim. Topak olmamasina dikkat etmemiz gerek. Koyu bir kivama gelince ocagin altini kapatip, rendelediginiz
kasar peyniri (emantel ya da mozarrella da ¢ok glizel oluyor)icinde eritelim. Firina dayanikli bir kaba mimkun
oldugu kadar sulu olarak ayirdigimiz tavuklari sebzelerle beraber yerlestirelim. Besamel sosun yarisini
karstiralim. Kalan yarisini tGizerine ddkelim. 200 derecede isitigimiz firnda Uzeri kizarana kadar pisirelim.
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