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BESAMELLI TAVUK

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
1 Gorba Kasigi aycicek yadi
2 Su Bardagi taze kasar peyniri
4 Su Bardagi bezelye

1 Cay Kasig karabiber

1 Tath Kagi§i tuz

1 Kg. stt

1 Adet havug

4 Corba KasiJi un

1 Adet sogan

3 Adet Tavuk kalcasi

Tavuklari 1 sodan ve 1 tath kasigi tuz ile birlikte bir tencereye koyalim ve Uzerine ¢ikacak kadar su ile
haglayalim. Soguduktan sonra kiiglk pargalara ayiralim. Bagka bir tencerede bezelye ve kiigiiK kiigiik
dogradigimiz havuglari haglayalim. Onu da atesten aldiktan sonra besamel sosu hazirlayalim. Once bir
tencerede sUtl kaynatmadan ilindiralim. Bagka bir tencerede un ile yagi rengini déndirmeden kavuralim. Tuz ve
Karabiberi de ekleyerek, Ilik sitl azar azar ilave edelim. lyice karistirarak topaklanmayi énleyelim. Koyu bir
kivama gelince ocagdin altini kapatip, rendeledidiniz peyniri icinde eritelim. Firina dayanikli bir kaba,
parcaladigimiz tavuklar ve sebzeleri yerlestirelim. Sulu olmasi igin tavuk suyunu ve besamel sosun yarisini da
karisima ekleyerek karigtiraim. Kalan yarisini da tGzerine d6kelim. 200 derecede isittigimiz firinda Uzeri kizarana
kadar pisirelim.
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