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BESAMELLI SIGARA BOREGI

MALZEME

1 kg. kusbasi kuzu eti

4 adet orta boy kuru sogan
150 gram margarin

1/2 su bardagi kasar peyniri rendesi
Yeterince tuz

karabiber

Besamel sos icin:

2 kahve fincani un

2 su bardagi sut

1/2 paket margarin
Yeterince tuz

YAPILISI

Kuru soganlari, yarim ay seklinde piyazlik kesip margarin yaginda kavurmaya baglayalim. Soganlar
pembelesince, kusbagi kesilmis kuzu etlerini ilave edelim.

Etler suyunu salip da ¢ekinceye kadar tencerenin agzi kapali olarak pisirmeye devam edelim. Daha sonra azar
azar sicak su ilave ederek etleri bir glizel pisirelim. Yeterince baharatini ilave edip ocaktan indirelim. Etleri bir
tepsiye koyup yayalim.

Unu, margarin yaginda kavurup st ilavesi ile besamel sos hazirlayalim. Ocaktan indirip yeterince tuzunu ilave
edelim.

Hazirladigimiz bu sosu, tepsideki etlerin Gzerine yayalim. En Ustede kagar peyniri rendesi serpip Usti
kizarincaya kadar firinda pisirelim.

Domates dilimleri ile sUsleyerek sicak sicak servis yapalim.
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