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BESAMELLI PILAV

1 su bardag piring

1 ¢corba kasigi tereyad

1 cay kasigi tuz

2 su bardagi su ya da tavuk suyu
Besamel icin:

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 ¢corba kasigi un

1 cay kasigi tuz

Biraz rende kasar

Piring yikanir, tereyadinda 2-3 dakika kavrulur, tuz ve tavuk suyu eklenir. Kapagi kapatilir, kaynamaya
baslayinca ates kisilir ve 12 dakika pisirilir, atesten alinir, 15-20 dakika dinlenmeye birakilir. Bu arada tereyagi
ve un rengi degisene kadar kavrulur, tuz ve soguk siit eklenir, karistirarak, g6z g6z olana kadar pisirilir.
Dinlenen pilav dikkatli bir sekilde karigtirilir. 4 adet, firin 1sisina dayanikli kaseye paylastirilir. Uzerine besamel
sos konur, kasar serpilir. 190 derece firinda Uzerleri kizarana kadar pisirilir.
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