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BESAMELLI PATLICAN BEGENDI

Malzemeler

3 adet bostan patlican

1 cay bardagi Bizim Misir Yag

150 gr. Bizim Mutfak Un

Y2 It. Igim Sit

V2 gay kagigl Bizim Mutfak Lezzet Tuzu
100 gr. rendelenmis Icim Kasar Peyniri
1 adet domates

2 adet sivri biber

Bir tutam maydanoz

1 cay kasigi seker

200 gr. kugbasi tavuk eti

3 yemek kasigi Bizim Margarin

1 bardak su

1 tath kasidi salca

Bir tutam tuz

Hazirlanisi

Patlicanlar ocakta kozlenir. Bir tencerede misir yadi ile un kavrulup, sit ilavesi ile besamel sos yapilir. Sos,
lezzet tuzu ile tatlandirilip, igerisine kasar ilave edilir. Kézlenen patlicanlar ayiklanip, besamele katilir ve seker
ilave edilir. Domates ve sivribiber ufak kip seklinde dograndiktan sonra bir tavada margarinle beraber tavuk,
salga ve su ilavesiyle pisirilip, tuz ile tatlandirilir. Bir tabaga konan patlican bedendinin Gzerine tavuklu karigim
konularak, maydanozla suslenir ve servis yaplilir.
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