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BESAMELL| PACANGA

2 adet yufka

8 dilim pastirma

1 adet sivri biber

1 adet sert domates
Besamal igin:

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyad
1 cay kasigi tuz
Kizartmak igin:

2 adet yumurta

1 su bardagi galeta unu
Kizartma yag

Un ve tereyadi kavrulur. Pembelesince Uzerine soguk st eklenir, strekli karistirarak muhallebi kivamina gelene
dek pigirilir, tuz eklenir. Sogurken pastirma, domates ve biber dogranir, sonra begemele eklenir. Yufkalar Gst
Uste konur. Ucgen olarak 8'er parcaya kesilir. Uggenlerin genis kenarina i¢ konur. Once kenarlari kapatilir sonra
rulo yapilir. Bérekler ¢irpiimis yumurtaya ve galeta ununa batirilir. Sicak yagda pembe renkte kizartilir.
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