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BESAMEL SOSLU FIRINDA MANTAR

1 adet blylk sogan

5 adet yesil biber

1 yemek kasigi sivi yag
1 yemek kagigi salca

2 adet kapya biber
Yarim kilo mantar

Tuz

Pul biber

Karabiber

Kimyon

Kekik

Besamel sos igin:

1.5 yemek kasigi margarin
1 dolu yemek kasigi un
2 su bardag stit
Ozeriigin:

Kasgar peyniri

Tavaya sivi yagi koyuyoruz. Dogranmig sebzeleri yagda kavuruyoruz. Salgay! ekliyoruz, bir miiddet daha
kavurup az miktarda su ekliyoruz. Uzerine mantari ekliyoruz, baharatlarini atip karigtiriyoruz. Biraz kavurup bir
finn kabina aliyoruz. Besamel sos igin; tencereye yagi alip eritiyoruz. Sonra unu ekleyerek karistiriyoruz ve bir-iki
dakika kavurduktan sonra azar azar siti ekleyip karistirlyoruz ve kaynamaya birakiyoruz. Muhallebi kivamindan
daha civik olunca altini kapa’uyoruz ve yemegimizin izerine ddkiyoruz. Uzerine kasar peyniri rendesi serpiyoruz
ve 200 derece firinda pigiriyoruz.
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