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BESAMELLI KUMPIR

1, 5 kg patates

3 su bardag st

1 tath kasidi tereyad

3 su bardagi kasar rendesi
Bir tutam tuz

Yarim ¢ay kagigi karabiber
1 cay kasig pul biber
Besamel sos igin;

2 kasik tereyagi

2 kaslk un

2 su bardagi sut

Bir tutam tuz

Bir tutam karabiber

Oncelikle patatesleri soyun ve haslayin.

Haslanan patatesleri tereyagi ile hafif putlrll kalacak sekilde ezin.

Sonrasinda ocaga alin ve siitini azar azar ekleyerek kivam almasini saglayin.
Rendelenmis kasardan 1 su bardagini Gzeri igin ayirp kalan 2 bardagini patatese ekleyin.
Tuzunu baharatlarini ekleyip karistirin, ocaktan alin ve firin kabina alin.

Besamel sosu igin; tereyad ile unu hafif renk degistirene kadar surekli karistirarak kavurun.
Yavas yavas sutl ekleyip bir yandan ¢irpma teli ile karigtirmaya devam edin.

Kivam aldiktan sonra tuz ve karabiberi de ekleyip patates puresine dokun.

Kalan kasar rendesini Uzerine serpin ve firina koyun Uzeri hafif kizarana kadar pisirin.

Sivi yagda salgall sos hazirlayarak izerine gezdirin ve servis edin.
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