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BESAMELLI KARNABAHAR

MALZEMELER

2 adet karnabahar

1 litre st

100 gr. kasar peyniri
150 gr. margarin

3 ¢orba kasigi un

YAPILIS TARIFI

Karnabaharlar temizlendikten, yikandiktan sonra tuzlu suda haslanir.
Margarin bir tencere igerisinde eritilir, un ilave edilir, hafif sari oluncaya
kadar kavrulur. Bir litre siit yavas yavas ilave edilir ve karistirilir.
Koyulasinca atesten indirilir. Borcam yaglanir, borcamin igine suyu
stizllmis karnabaharlar konulur. Uzerine hazirlanan salga dokilir ve
rendelenmis 100 gr. kasar peyniri serpilir. 50 gr. erimis margarin izerine
gezdirilerek dokulur. Uzeri kizarincaya kadar firinda pisirilir
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