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BESAMELLI FILE BADEMLI PINAR MEZGIT

1 paket Pinar Mezgit Fileto, ¢6zdirilmUs

1 + 1/2 su bardagi Pinar Siit

2 cay kasigi un

1 cay kasigi Pinar Tereyagi

2/3 su bardagi Pinar Taze Kasar, rendelenmis
1/2 su bardagi file badem

Tuz

Firini 180 °C'de isitin. Bir tencerede sit, un ve tereyagini orta ateste surekli karistirarak besamel kivamina
getirin. Tuz ilave edin. Pinar Mezgit Fileto'lari bir firin kabina gegirin. Sosu Uizerine dokiin. Peynir ve file bademi
serpip 15 dakika pisirdikten sonra servis yapin.
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