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BESAMELLI BOREK

1 adet yufka

125 gr salam ya da jambon
125 gr dil peyniri

1 adet yumurta

Besamel sos igin;

60 gr margarin

60 grun

Yufkayi diizgiin bir yere yayin. Besamel sosu hazirlamak igin un ve yagi hafif kavurun. Siitli devamli karistirarak
azar azar ilave edin. Hazirladiginiz besamel sosu, yufkanin yarisina, spatulayla ekmege surer gibi sicakken
sUrln. Yufkanin diger yarisini besamel soslu yufkanin Gzerine gelecek sekilde kapayin. Besamel soslu yufkayi 8
esit pargaya bélin. Salam veya jambon ve dil peynirini kiiglk kiigiik dograyin ya da rendeleyin. Bu malzemeyi
yufka dilimlerinin icine koyup, kalinca bir sigara bdregi sarar gibi sarin. Besamelli bérekleri, 6nce yumurtaya
sonra galeta ununa bulayip kizgin ve bol yagda kizartin.
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