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BESAMEL SOSLU BOREK

6 adet yufka
Sosu igin:

2 su bardagi sut
2 yemek kasigi un
2 yemek kasigi tereyagi
Igi igin:

Peynir

Kizartmak igin:
Galeta unu
Yumurta

Siviyag

Oncelikle besamel sosu hazirlayin. Tereyagdini eritin. Unu kavurun. Un pembelesmeye baglayinca sttt ekleyerek
kaynayana kadar karistirin. Kaynadiktan sonra sosu sogumaya birakin. I¢ harci igin peynir ve isterseniz pul
biber ekleyerek harci hazirlayin. )

Yufkanin ilkini serin. Uzerine besamel sostan siriin ve her yanina bulayin. Ikinci yufkayi Gzerine serin. Yufkayi
dnce 4 de sonra 3'e toplamda 12 parca olacak sekilde kesin. Genig kismina i¢ harcinizi koyun ve sigara béregi
gibi sarin. Tim yufkalara ayni iglemi yapin. Once yumurtaya sonra galeta ununa bulayarak kizgin yagda kizartin.
Sicak olarak servis yapin. Isterseniz hazirlayip buzlukta bekletip sonra kizartabilirsiniz.
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