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BESAMELLI BADEMLI TAVUK

3 adet tavuk baget

1 tane kuru sogan

1 cay bardagi badem

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay kasigdi karabiber
2 corba kasiJ! siviyag
Besamel sos icin:

3 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kasigi margarin
2,5 su bardagi sit

Tuz

Tavuklari tuzlu suda haglayip didikleyelim. Bir tavaya yemeklik dogranmig sodani ve yagdi koyup kavuralim.
Soganlarin rengi dénlnce igine tavuklari, tuz ve karabiberi de ekleyip bir ka¢ dakika daha kavuralim. Kiiglk bir
borcamin dibine yayalim. Ustiine bademleri serpelim. Besamel sosu hazirlayalim. Margarinde unu kokusu
¢ikana kadar kavurup soguk sutl ekleyip 1 tagim kaynatalim. Igine tuz ve karabiberi ekleyip karistiralim.
Borcamdaki tavuklarin Gzerine dékelim.
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