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BESAMELLI ACI SOSLU ET

500 gr kugbas! et

2 yemek kasigi acl sos
2-3 adet defne yapragi
Bir miktar karabiber
1,5 su bardagi st

50 gr. margarin

2 yemek kagigi un

100 gr. kasar peyniri

Et, baharatlar ve aci sos ile 20 dakika didikliude haglanir. Un yag ile kavrulur. Sit yavag yavas karigsima eklenir.
Kivam alincaya kadar karigtirilarak pisirilir. Igine rendelenen kasar peynirin yarisi konulur. Borcama bosaltilan
etin Uzeri besamel sos ile kapatilir. Onceden 175 dereceye isitiimis firinda 40 dakika pisirilir. Uzerine kasar
peynirler serpilip tekrar firina verilir. Peynirler kizarinca servis yapilabilir.
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