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BESAMEL SOSUNDA TAVUKLU PIZZA

2 su bardagi un

1 su bardagi kepekli un

1 cay bardag eritiimis margarin
1 cay bardagdi ilik st

1 tath kasidi tuz

1 tutam seker

1 paket kuru maya

Sos igin:

1 ¢corba kasigi un

1 tatl kasidi sana yag

1 cay kasigi tuz

2 su bardagr sut

Uzeri igin:

400 gr tavuk g6gsu kip dogranmis
Tuz

Karabiber

50 gryag

1 su bardagi kasar rendesi
Ketcap

Hamur igin gerekli tim malzemeleri karistirip, yogurun ve dinlenmeye birakin.

Besamel sos icin; Bir tencereye yag ile un konulur. Hafif hararetli isida sana yag, una yedirilir. Devamli
karistirarak yavas yavas st ilave edilir.

Ayri bir tavada yag isitilir ve kiip dogranan tavuklarin diriligi gidene dek kavurulur. tizerine tuz ve karabiber
eklenir.

Besamel sosun igerisine tavuk etleri eklenir. }

Dinlenen hamuru ag¢in ve yaglanmis firin tepsisine katin. Uzerine besamel soslu tavuklar ekleyin, kasar serpin.
175 derecelik firnda 20 dakika kadar pisirin ve Uzerine ketcap ile sekil verip servis edin.
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